OFERTA CATERINGOWA NA IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE
(dla grup od 10 osob)

Obiad

cena: 40zt (jedno | danie i jedno Il danie z pierwszej grupy)
50zt (jedno | danie i jedno Il danie z drugiej grupy)
* w cenie obiadu napoje: kawa/herbata/soki

| danie:

Zupa krem cebulowa z grzankami
Domowy rosoét z makaronem
Kwasnica goralska z zeberkiem
Zurek z biatg kietbasg i z jajkiem
Tradycyjna zupa pomidorowa z makaronem

Il danie:

Schab pieczony w sosie zurawinowym
Zrazy zawijane (z boczkiem i ogorkiem kiszonym)
Sakiewki z kurczaka faszerowane pieczarkami i oscypkiem
Tradycyjny kotlet schabowy

Karczek w sosie z zielonego pieprzu
Domowa pieczen wotowa z kluseczkami slgskimi
Roladka schabowa z oscypkiem, zawijana w szynce wioskiej
Pstragi pieczone z mastem czosnkowym i ziotami

dodatkowo: ziemniaczki opiekane i surowki

Danie nocne:

cena: 15zt (wybrane danie nocne)

Gorgcy barszcz czerwony podawany z pierogami skrzyczenskimi
Tradycyjny bogracz z kluseczkami

Stot bacy:

cena: 25 zt (pierwsze cztery pozycje + wybrana satatka)
45zt (pierwsze cztery pozycje + 2 wybrane satatki + korytko mies

Chleb ze smalcem domowej roboty i ogérkiem
Oscypki grillowane z zurawing
Sledzik skrzyczenski
Potmisek wedlin i seréw

Satatka z jajkiem, pieczarkami i chrupigcym boczkiem (z fetg i rzodkiewka)
Satatka sledziowa z boczkiem i pieczonymi ziemniakami (z oscypkiem i suszong $liwkg)
Satatka makaronowa z kurczakiem (z kukurydzg i ogérkiem/brokutami)

Korytko mies podawanych na ciepto (kita wedzona, kaszanka, golonko)






